PRIMARIA COMUNEI GALBINASI
Tel.: 0371.425., Fax: 0238 / 780.022

Sediu: Sat Galbinasi, Str. Profesor Tudor Gheorghe, nr. 5, Comuna
Galbinasi, Judetul Buzau Cod postal 127240
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CAIET DE SARCINI - SPECIFICATII TEHNICE PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE

Achizitie servicii de catering in cadrul Programului National “"MASA SANATOASA"
pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Galbinasi

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza propunerea
tehnica de catre ofertanti. Cerintele impuse pot fi considerate minimale.

Orice ofertd prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luatd in
considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui
nivel calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini.

Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor prevazute in caietul de sarcini va fi
declaratd neconforma si va fi respinsa.

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire, prin care se indica o anumita
origine, sursa, productie, procedeu special, o marca de fabrica sau de comert, un brevet de
inventie si/sau o licentd de fabricatie se va interpreta ca fiind insotita de mentiunea "sau
echivalent".

Date generale

Autoritatea Contractantd: COMUNA GALBINASI

Obiectul achizitiei: Achizitie servicii de catering in cadrul Programului National "MASA
SANATOASA" pentru elevii Scolii Gimnaziale Galbinasi

Finantare prin Programul National "MASA SANATOASA"
Valoarea estimata:
Valoare estimata maxima / portie: 14,86 lei fara TVA

Aceasta valoare estimata a fost calculata ludnd in considerare intrarea in vigoare de la
1.01.2023 a modificarilor la Codul fiscal, prin care se modifica TVA-ul aferent serviciilor de



catering, tinind seama de faptul cd valoarea maxima alocata/ beneficiar este de 16,5 lei cu
TVA.

Oferta nu poate depasi valoarea de 14,86 lei fara TVA/ portie.

Orice oferta care depaseste valoarea maximala de 14,86 / portie va fi respinsa ca
inacceptabila.

Valoare estimata totala: maxim 374.249,10 lei fara TVA, urmand ca, in cazul in care

programul va continua si in cursul anului 2027, contractul sa fie suplimentat cu alte
488.151,00 lei.

Numar estimativ portii / zi: 365

Numar de zile: 69 in cursul anului 2026, urmand ca, in cazul in care programul va continua si
in cursul anului 2027, contractul sa fie suplimentat cu alte 90 zile.

Numar de portii estimat a fi livrate: 25.185 in cursul anului 2026, urmand ca, in cazul in care
programul va continua si in cursul anului 2027, contractul sa fie suplimentat cu alte 32.850.

Durata contract: de la data incheierii, pana la finalizarea anului calendaristic 2026 cu
posibilitate de prelungire pina la finalul anului scolar 2026-2027.

SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE

1.Caracteristici generale

Comuna Galbinasi acordd, cu titlu gratuit, suport alimentar, sub forma de pachet alimentar,
in regim catering, servit in sala de clasa pentru prescolarii si elevii care frecventeaza cursurile
unitatii de invatamant preuniversitar de stat din Galbinasi - Scoala Gimnaziala Galbinasi, in
cadrul Programului National "MASA SANATOASA" pe perioada desfdsurdrii cursurilor in anul
scolar 2026-2027, in conditiile stabilite de acest Program si a legislatiei incidente in domeniu.

Pretul maximal/portie este de 14,86 lei fara TVA.

Pachetul alimentar va fi compus din:

- faind integrala — paine feliata sau batoane/chifle — 80 g (maximum 50% din greutatea
totala a pachetului),

- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40 g (minimum 25% din greutatea
totalda a pachetului),

- legume — rosii, castraveti, salata sau alte produse similare — 40 g (maximum 25% din
greutatea totald a pachetului),

La acestea se va adauga un fruct.

Pentru asigurarea unui meniu variat si sanatos, meniul saptamanal va include cel putin doua
pachete alimentare ce includ preparate gatite la gratar / cuptor.



1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din wunitati autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va
asigura ca pe durata transportului pana la livrare, produsele sunt mentinute in conditii de
temperatura care sa nu permita multiplicarea microorganismelor.

Daca hrana nu este servita in unitatile de invatamant preuniversitar intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, aceasta este pastrata pana la servire in spatii amenajate in care sunt
asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de nvatamant, conform deciziei la nivel local si cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie si introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele
categorii:

a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport, incluzand si serviciile de
colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizarii suportului alimentar,
conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare
a furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

Avdnd in vederea formularea sumd disponibild / beneficiar din cadrul HG nr. 1171/2025,
tindnd cont de prevederile art. 17 din OG nr. 99/2020, privind marja de profit, defalcarea
costurilor va contine si profitul, care va fi inclus in calcul ori la prepararea hranei ori la
distributie, urmdnd ca, in anexa la formularul 11.1, parte a ofertei financiare, sa fie detaliat
atat cu ponderi cat si cu cifre, indicandu-se unde a fost inclusa si se va preciza ponderea.

Atentie !

Se solicitd ca minim 60 % din suma disponibila per beneficiar sa fie alocat achizitiei
materiei prime. Ofertele care aloca un procentaj mai mic achizitiei materiei prime vor
fl considerate neconforme.

Avand in vederea formularea suma disponibild / beneficiar din cadrul HG nr. 1171/2025,
tinand cont de prevederile art. 17 din OG nr. 99/2020, privind marja de profit, defalcarea
costurilor va contine si profitul, care va fi inclus in calcul ori la prepararea hranei ori la
distributie, urmand ca, in anexa la formularul 11.1, parte a ofertei financiare, sa fie detaliat
atat cu ponderi cat si cu cifre, indicandu-se unde a fost inclusa si se va preciza ponderea.



Criteriul de atribuire:

In baza prevederilor HG nr. 1171/2025, cu respectarea prevederilor Legii 98/2016 criteriul de
atribuire propus este cel mai bun raport calitate-pret.

Astfel:

1.
2.
3.
4.

Pretul ofertei - factor financiar - 25 puncte
Ponderea materiei prime in total pret pachet - 50 puncte
Experienta personalului cheie - 15 puncte

Vehicule utilizate pentru transport (V) - 10 puncte

Algoritmul de calcul pentru acordarea punctajului:

1.

Pretul ofertei - 25 puncte

Pentru oferta admisibila cu pretul cel mai scazut se acorda punctajul maxim: 25 de puncte.

Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizand urmatoarea formula:

2

P pret (n) =Pret (min)/Pret (n) x 25,

unde:

Ppret (n) - punctaj obtinut de catre oferta admisibila aflata sub evaluare;
Pret (min) - cel mai scazut dintre preturile ofertelor admisibile;

Pret (n)- pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Ponderea materiei prime din pretul per portie- 50 puncte

Algoritm de calcul: Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii pretului materiei prime
din pretul total/portie se acorda punctajul maxim: 50 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii pretului materiei prime din pretul total/ portie punctajul
se calculeaza astfel:

Pmaterie(n) = Pmaterie (nom)/Pmaterie (max) x 50,

unde:

Pmaterie (n) - punctajul obtinut pentru pretul materiei prime de catre oferta admisibila
aflata sub evaluare;

Pmaterie (nom) - nivelul pretului materiei prime din total pret per portie pentru oferta
evaluata;

Pmaterie (max) - nivelul cel mai ridicat al pretului materiei prime din pretul total/portie.

In propunerea tehnica / propunerea financiara, in campul aferent acestui factor de evaluare se va
inscrie contravaloarea materiei prime in total pretul unei portii fara TVA



3. Experienta personalului cheie - 25 puncte

Se acorda un punctaj maxim de 25 pct pentru asigurarea / experienta personalului cheie
minimal implicat in derularea contractului:
1. "Bucatar / bucatari calificati”:

a. Pentru 1 bucatar cu diploma de calificare si 1 ajutor de bucatar se acorda 2
puncte
b. Pentru mai mult de 1 bucatar cu diploma de calificare se acorda 5 puncte
2. responsabil de contract, inginer cu diploma de licenta in chimie alimentara:

a. Pentru asigurarea unui responsabil de contract, cu diploma de licenta de inginer
chimie alimentara se acorda 2 puncte

b. Pentru asigurarea unui responsabil de contract, cu diploma de licenta de
inginer chimie alimentara anterior implicat in 1 - 5 proiecte similare se acorda 5
puncte

c. Pentru asigurarea unui responsabil de contract, cu diploma de licenta de
inginer chimie alimentara anterior implicat in mai mult de 6 proiecte similare se
acorda 10 puncte

In propunerea tehnica / propunerea financiara, se vor transmite informatiile in format letric pentru
fiecare din cele 3 informatii solicitate : numar bucatari / ajutori de bucatar asigurati, + numar de
responsabili de contract, cu diploma de licenta de inginer in industria alimentara + numarul de
proiecte similare in care au fost anterior implicat responsabilii de contract

4. Vehicule utilizate pentru transport (V) - 10 puncte

Se acorda un punctaj maxim de 10 pct pentru asigurarea / experienta personalului cheie
minimal implicat in derularea contractului:
a. Pentru utilizarea exclusiva a vehiculelor electrice — 10 puncte;
b. Pentru utilizarea exclusiva a vehiculelor hibride sau a vehiculelor hibride
impreuna cu vehicule electrice — 5 puncte;
c. Pentru utilizarea vehiculelor cu combustie interna cu norma de poluare cel
putin Euro 6 — 3 puncte;
d. Pentru utilizarea vehiculelor cu combustie interna cu norma de poluare mai
mica de Euro 6 — 0 puncte.

Ofertantii vor prezenta orice document justificativ privind detinerea sau utilizarea
vehiculelor declarate in cadrul propunerii tehnice, impreund cu o declaratie pe
proprie raspundere ca vehiculele declarate vor fi utilizate pe toata durata derularii
contractului.

In propunerea tehnica / propunerea financiara se vor transmite informatiile in formatul astfel:
“electric” sau "hibrid” sau "euro ", precum si documentele suport solicitate prin caietul de sarcini



2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiara a Programului national ,Masd sanatoasa” va
tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul
de produs, cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum si
evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat si unitatile autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatamant
au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedenta, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pct.
1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la
sfarsitul anului intocmirii acestora.

Precizare: portiile vor fi livrate zilnic la sediul Scolii Gimnaziale Galbinasi, Comuna Galbinasi,
judetul Buzau, in intervalul orar precizat in anexa 2 la prezentul caiet de sarcini regulament.

3. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori — copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturd medicalda — se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldg;
b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt
asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu



prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care
sa poata fi monitorizate si controlate;

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate
de catre beneficiar — unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitarveterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare

Produsele alimentare se analizeazéd doar in laboratoare autorizate care au metodele de
analiza acreditate.

7. Persoanele implicate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate sa detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si
al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudine
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscris prin etichetare urmatorul
element: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”; in cazul produselor alimentare care nu se supun
prevederilor definitiei ,produs alimentar preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete
trebuie sa respecte cerintele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind
informarea consumatorilor si sintagma ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisata la
loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele
care provoaca alergii sau intolerante.



9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor

lua masurile necesare in vederea evitarii risipei alimentare, in conformitate cu

prevederile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
aprobata cu modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile
ulterioare. La nivelul propunerii tehnice se vor prezenta aceste masuri, in lipsa carora oferta
va fi considerata neconforma.

Modul de intocmire a propunerii tehnice

Ofertantul are obligatia sa prezinte propunerea tehnica in conformitate cu toate specificatiile
tehnice continute in Caietul de sarcini si va cuprinde minim urmatoarele:

1.

6.

Propunerea tehnica va contine minim informatiile solicitate in modelul de
propunere tehnica- Formular nr.10 si 10.1.

Declaratie pe proprie raspundere din care sa reiasa ca, in intocmirea ofertei s-a
tinut cont de conditiile de mediu, sociale si cu privire la relatile de munca si ca
acestea se vor respecta pe toata durata de indeplinire a contractului de servicii.
Informatji detaliate privind reglementdrile care sunt in vigoare la nivel national si se
refera la conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si sanatatii in munca, se
pot obtine de la Inspectia Muncii sau pe site-ul
http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html.Informatii privind reglementarile
care sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de mediu, se pot obtine
de la Agentia Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://wwv.anpm.ro/web/quest/leqislaitie_(Formular dedicat).

Documentele expres solicitate prin Fisa de Date a Achizitiei / Caietul de sarcini al

procedurii:

- Reperele privind managementul, logistica si planificarea aplicata pentru
realizarea contractului. In aceasta sectiune, ofertantul

- Planul de management al riscurilor aferent proiectului

- Organigrama cuprinzatoare a proiectului

Grafic de livrare diferentiat la nivelul unei zile de distributie, respectiv la nivel de
contract (care sa acopere toate zilele de distributie). Se solicita intocmirea graficului
de execute a contractului - document ce va reflecta progresul in timp al proiectului
coroborat cu o alocare adecvata de resurse umane si materiale necesare realizarii
contractului.

Modelul de contract asumat (Clauzele contractuale), semnat si stampilat de

reprezentantul legal al ofertantului sau propuneri de amendare a clauzelor
obligatorii

ANEXE

Se solicita urmatoarele documente ca anexa la propunerea tehnica:

Documente demonstare asigurare vehicul pentru transportul produselor ce fac



obiectul contractului (Cartea de identitate a vehiculului, certificatul de
inmatriculare cu ITP valabil la data limita de depunere a ofertelor, autorizarea /
inregistrarea sanitar veterinara a vehiculului, iar in cazul in care nu reiese din CIV
modalitatea de detinere a vehiculului - documente care atestda modalitatea de
detinere)

Dovada absolvirii unui curs de igiena pentru personalul implicat



Anexa 1 la Caietul de sarcini

NORMELE MINIME OBLIGATORII
ce trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara
aceste mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati
in alimente.

2. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.
3. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide — cereale, ca, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor.

6. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si adadugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfasoara Programul au obligativitatea de a pastra, in
conditii de temperatura corespunzatoare, timp de 48 de ore, probe din alimentele servite
copiilor.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

”

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legqume — rosii, castravete, salatd;

24. sandvici cu piept de pui la grdtar sau pulpa de pui dezosatd la grédtar cu legume crude —
gogosar, varzd, morcov.”



Anexa 2 la Caietul de sarcini

REGULAMENT PROPRIU

de organizare si functionare a Programului National "MASA SANATOASA", la nivelul
Scolii Gimnaziale Galbinasi, Comuna Galbinasi, judetul Buzau

Alegerea suportului alimentar

in urma hotaréarii Consiliului de Administratie, a Scolii Gimnaziale Galbinasi, Comuna
Galbinasi, judetul Buzdu s-a ales ca suport alimentar, din cadrul Programului National "MASA
SANATOASA":

Pachet Alimentar conform prevederilor art. 9 alin (4) din Regulamentul-cadru de organizare
si functionare a unitatii de invatdmant preunivesitar, aprobat prin Ordin de ministru nr.
4183/2022. care se afla in situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si a
internetului, sau isi desfasoara activitatea prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si
internetul, conform scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute in Ordinul
ministrului educatiei si al ministrului sanatatii nr.5338/2015/2021.

Asigurarea conditiilor de primire, receptie si distribuire a produselor alimentare ce constituie
suportul alimentar

La nivelul scolii, prin Hotdrare a Consiliului de Administratie se vor numi cadrele didactice,
care, coordonate de directorul unitatii, vor fi responsabile cu distribuirea hranei din cadrul
Programului National "MASA SANATOASA".

Specificatii tehnice pentru procedurile de furnizare si distribuire a produselor alimentare

pentru prescolari si elevi, au fost stabilite in respectul Programului National "MASA
SANATOASA"

Evidenta prezentei elevilor: in fiecare dimineatd pana la ora 8:30, se va centraliza prezenta
prescolarilor si a elevilor,

Coordonatorul local va face comanda suportului alimentar pentru ziua respectiva la firma
furnizoare, zilnic pana la ora 9:00.

De asemenea, pe langa comanda pentru portiile din ziua respectiva, se va transmite si o
precomanda estimativa pentru portiile din ziua urmatoare.

Receptia si distributia hranei din cadrul suportului alimentar.

Se va asigura transportul si distributia zilnica a produselor alimentare din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conditii
igienico-sanitare si de sigurantad a alimentelor, potrivit legislatiei in vigoare, la Scoala
Gimnaziala Galbinasi,



Receptia si distribuirea suportului alimentar sub formd de pachet alimentar, pentru elevii
prezenti la scoald.

Pachetul alimentar, in regim catering, va fi receptionat in intervalul orar 10:00- 11:00, de
catre responsabilii numiti.

Responsabilii distribuie hrana copiilor din salile de clasa.
Copiii servesc pachetul alimentar cu respectarea masurilor igienico-sanitare, la ora 11:10
Personalul nedidactic dezinfecteaza zilnic salile de clasa dupa servirea mesei.

Receptia si distributia suportului alimentar sub formd de pachet alimentar, in situatia
suspendarii cursurilor cu prezenta fizica, de catre responsabilii numiti cu distribuirea hrane;,

Responsabilii cu distribuirea hranei, transmit numarul de elevi care participa online la orele de
curs, firmei ce furnizeaza pachetul alimentar, zilnic pana la ora 9:00

Pachetul alimentar va fi ridicat, zilnic, in intervalul orar 10:30-11:00 de la masina care il
transporta, din fata unitatii scolare de catre elev sau reprezentantul legal al acestuia.

Cadrele didactice responsabile vor distribui pachetul alimentar elevilor/reprezentantilor legali,
consemnand intr-un tabel, preluarea acestuia

Receptia produselor alimentare va fi consemnata zilnic de catre responsabilii numiti, prin
completarea formularelor de raportare periodice

Recipientele de unica folosinta se colecteaza in saci speciali

La nivelul unitatii se elaboreaza si se transmite inspectoratului scolar un raport lunar cu privire
la derularea Programului National "MASA SANATOASA".

Scoala Gimnaziald Galbinasi are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte
probleme de natura medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare,
fiind specificate pentru fiecare elev.

Dirigintii, invatatoarele si educatoarele au solicitat parintilor sa informeze unitatea scolara cu

privire la restrictiile alimentare, raspunsul fiind consemnat intr-un proces verbal de luare la
cunostinta.

Siguranta si perisabilitate microbiologicd

Data-limita de consum al produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare va fi de:
- in ziua producerii pentru masa calda;
- 24 de ore pentru pachetul alimentar

Distribuirea alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea



Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completérile ulterioare, si fisa de
aptitudini specifice activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sdanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.





